
On reste en contact ?
Suivez-nous sur les réseaux !

LE MENU



NOS BIÈRES

CORONA CERO 0°  6,50€
Bière blonde Lager du Mexique

BROOKLYN 0°4  6,50€
Bière blonde “Special effect” de New York

Sans alcool... ou presque ! 

  33 CL

SNAKE BITE
1⁄2 Cidre, 1⁄2 bière, crème de cassis

PICON BIÈRE
5€ 25CL ou 9€ 50CL
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MONACO, 
GOMME
4€ 25CL 
7€ 50CL

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

DESPERADOS 5,9°  6,50€
Bière blonde Lager aromatisée à la tequila

BIÈRE DU COMTÉ 6°  6,50€
Bière blonde artisanale et bio du Mercantour

CORONA 4°6  7,00€
Bière blonde Lager du Mexique

WHITE IPA FUT 5,5°  7,00€
Bière blonde artisanale et bio de Cagnes sur mer

BACHOS 6°  7,50€
Bière blonde artisanale et bio de Tourrettes sur Loup

LAGUNITAS 6,2° 35,5cl  7,50€
Bière blonde IPA de Californie

LA CHOUFFE 8°  7,50€
Bière blonde de Belgique

CHIMAY BLEUE 9°  7,50€
Bière brune Trappiste de Belgique

magners 4,5° 50cl  8,50€ 
Cidre d’Irlande

Bières bouteilles
  33 CL   33 CL

BUD 5° 4,00€ 7,00€
Bière blonde lager d’Amérique

LEFFE BLONDE 6,6° 4,50€ 8,00€
Bière blonde Ale d’Abbaye de Belgique

delirium tremens 8,5° 5,00€ 9,00€
Blonde triple de Belgique

bière du cOmté selon saisON 4,80€ 8,50€
Bière artisanale et bio du Mercantour

ST AUSTELL PROPER JOB 5,5° 4,80€ 8,50€
Bière blonde IPA d’Angleterre

brOOklyn pulpart 6° 4,80€ 8,50€
Bière blonde tropicale IPA de New York

ERDINGER weissbier 5,5° 4,50€ 8,00€
Bière blonde de froment naturellement trouble 
d’Allemagne

rOdenbach fruitage 3,9° 4,80€ 8,50€
Bière rouge-brun avec des fruits rouges naturels 
de Belgique

pietra 6° 4,80€ 8,50€
Bière ambrée à la farine de châtaigne de Corse

GUINNESS 4,2° 4,80€ 8,50€
Bière brune Stout d’Irlande

Bières pression
 25 CL 50 CL  25 CL 50 CL

Demandez nos bières 
  du moment



NOS 
COCKTAILS

OLD FASHIONED (Gentleman Jack, 
cassonade, angostura)

MANHATTAN (Whiskey, vermouth rouge, angostura)

MINT JULEP (Whiskey, menthe fraîche, sucre)

IRISH COFFEE (Irish whiskey, café, chantilly, sucre)

BLUE LAGOON (Gin, Curacao bleu, citron, sucre, soda)

LADY KILLER (Gin, passion, ananas, triple sec, crème 
d’abricot)

GIN FIZZ (Gin, citron, sucre, soda) 

negrOni (Gin, Campari, Martini rouge)Cl
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tOri (Gin japonais, fleur de sureau, citron 
jaune, pulpe de fambroise, cranberry)

SAN JOSE (Liqueur St Germain, Jack 
Pomme, citron jaune et limonade)

LONG ISLAND ICE TEA (Tequila, vodka, gin, 
rhum, triple sec, citron, coca-cola)

pOrnstar (Vodka, Passoa, sirop de vanille, 
citron vert, passion, prosecco)

russian mOjitO (fraise +1€) (Pas de rhum mais de la vodka...)

CAPIROSKA (fraise +1€) (Pas de cachaça 
mais de la vodka...)

BLACK RUSSIAN (Vodka, liqueur de café)

WHITE RUSSIAN (Vodka, liqueur de café, lait)

BLOODY MARY (Vodka, jus de tomate, 
citron, épices)

SEA BREEZE (Vodka, pamplemousse, cranberry)

COSMOPOLITAN (Vodka, triple sec, citron vert, 
jus de cranberry)

SEX ON THE BEACH (Vodka, liqueur de pêche, 
jus d’orange, cranberry)

MOJITO (Havana 3 ans, menthe fraîche, citron vert, 
sucre de canne, perrier, angostura)

MOJITO DELUXE (Havana 7 ans) +1€ 

MOJITO FRUIT (+ pulpe de fraise ou framboise ou passion) +1€

PLANTEUR (Rhum blanc & ambré, mangue, passion, ananas)

PINA COLADA (Rhum blanc, crème de coco, ananas)

CAIPIRINHA (Cachaça, sucre de canne, citron vert)

DAIQUIRI FRAISE (Rhum blanc, citron vert, pulpe de fraise, 
sucre de canne)

CUBA LIBRE (Havana 3 ans, citron vert, coca-cola, angostura)
TI-PUNCH RHUM VIEUX
TI-PUNCH (Rhum 50°) “3 Rivières” 9€

Rhum Vodka

PINA LOCO (lait de coco, ananas)

PUSSY FOOT (orange, pamplemousse, ananas, 
grenadine)

BOMBAY (banane, passion, citron vert, 
pulpe de fraise)

STRAWBERRY FIELDS (pulpe de fraise, orange, banane)

RASPBERRY BERET (pulpe de framboise, pêche, 
pamplemousse)

PASSION BREEZE (jus de passion, orange, cranberry)San
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MOSCOW MULE (Vodka Poliakov Silver)

JAMAÏCAIN MULE (Spiced Rum Sailor Jerry)

LONDON MULE (Gin Gordon’s)

MEXICAN MULE (Mezcal)

JACK MULE (Jack Daniel’s Rye)

american mule (Jim Beam)

le 38 mule 13€ (Chartreuse verte)

The mules

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

12€

11€

12€ 11,5€

7€

MARGARITA TRADICIONAL
(Tequila Cuervo, triple sec, 
citron vert)

TEQUILA SUNRISE
(Tequila Cuervo, orange, 
grenadine)

Tequila
11€

Spiritueux, Ginger beer «Pimento», citron vert



VITTEL, SAN PELLEGRINO 50cl 4,00€

PERRIER 50cl 4,00€

COCA-COLA, COCA-COLA zERO 33cl 4,00€

ICE TEA 25cl, ORANGINA, SCHWEPPES (tonic, agrum) 4,00€

LIMONADE 25cl 3,00€

LIMONADE DU COMTÉ 33cl (bio & locale) 4,50€

cOLA DU COMTÉ 33cl (bio & local) 4,50€

redbull 25cl (energy drink) 5,00€

PIMENTO 20cl (gingembre, tonic et piment) 5,00€

FEVER TREE 20cl (premium ginger beer) 5,00€

SIROP À L’EAU 25cl 3,00€

JUS & NECTARS 3,90€
(Caraibos ou Granini selon les parfums) 25cl 
Orange, Pamplemousse, Ananas, Tomate, Pomme, 
Passion, Mangue, Banane, Pêche, Abricot, Cranberry

SUPPLÉMENT SIROP 0,30€
(Grenadine, Orgeat, Citron, Fraise, Menthe, Pêche, Cassis)

eau minérale 
sodas et jus de fruits

DRINKS
Apéritifs
APÉROL SPRITZ 16cl (Apérol, Perrier, prosecco) 9,00€

HUGO SPRITZ 16cl 10,00€
(Liqueur St Germain, Perrier, prosecco) 

AMERICANO 6cl 7,00€

CAMPARI, SUZE 6cl 5,50€

MARTINI (blanc,rouge), PORTO 6cl 5,50€

PASTIS 51, RICARD 4cl 4,50€

MAURESQUE, TOMATE, ETC 4cl 4,70€

KIR AU VIN BLANC 14cl 4,50€
(cassis, mûre, framboise, pêche)

ROSÉ PAMPLEMOUSSE 14cl 4,50€

KIR ROYAL 12cl (cassis, mûre, framboise, pêche) 11,00€

UNDURRAGA« CHILI
Rouge : Cabernet Sauvignon / Blanc : 
Sauvignon
Verre 14cl 6,00€  I  Bouteille 75cl 28,00€

LES MÉRIDIENNES
IGP Vaucluse, Rouge, Rosé et Blanc
Verre 14cl 4,00€  I  Pichet 50cl 14,00€ 
Bouteille 75cl 20,00€

DOMAINE LE SONGE DE DON BOSCO
Côtes de Provence AOP, Rosé
Verre 14cl 6,00€  I  Bouteille 75cl 28,00€

DOMAINE HENRY MARIONNET
Tourraine AOP, Rouge (sans sulfites)
Verre 14cl 6,50€  I  Bouteille 75cl 32,00€

CHAMPAGNE GREMILLET
La coupe 12cl 10,00€  I  Bouteille 75cl 60,00€

prOSECCO
Verre 14cl 6,00€  I  Bouteille 75cl 30,00€

vins 
& champagnes

CAFÉ EXPRESSO 2,00€

NOISETTE 2,30€

CAFÉ CRÈME 3,50€

THÉ, INFUSION 3,50€
(verveine, verveine menthe)
* SERVIES UNIQUEMENT 
AVEC UN REPAS OU UN DIGESTIF

boissons 
chaudes



ALCOOLS
PADDY’S 40° (Irish Whiskey) 8,00€

JAMESON TRIPLE DISTILLED 40° (Irish Whiskey) 8,00€

jim beam 40° 8,00€
(Bourbon - Etats-Unis - Kentucky)

JACK DANIEL’S OLD N°7 40° 8,00€
(Whiskey - Etats-Unis - Tennessee)

JACK DANIEL’S RYE 35° 8,50 €
(Rye Whiskey - Etats-Unis - Tennessee)

JACK DANIEL’S FIRE, HONEY, APPLE 35° 9,00€
(Liqueur de Whisky - Etats-Unis - Tennessee)

MONKEY SHOULDEr 40° 9,00€
(Blended Malt Scotch whisky)

JACK DANIEL’S SINGLE BARREL 45°  10,00€
(Whiskey - Etats-Unis - Tennessee)

MAKER’S MARK 45° 10,00€
(Bourbon - Etats-Unis - Kentucky)

NIKKA 45° (Japon) 12,00€

TALISKER 10 ANS 45° 12,00€
(Single Malt, Ecosse / Highlands-Skye)

BOWMORE 12 ANS 40° 12,00€
(Single Malt, Ecosse / Islay)

CHIVAS REGAL 15 ANS 40° 12,00€
(Blended Malt Scotch)

OBAN 14 ANS 43°, GLENMORANGIE 10 ANS 40° 14,00€
(Single Malt, Ecosse / Hightlands)

ARDBEG 10 ANS 46° 14,00€
(Single Malt, Ecosse / Islay)

LAPHROAIG QUARTER CASK 48° 14,00€
(Single Malt, Ecosse / Islay)

LAGAVULIN 16 ANS 43° 15,00€
(Single Malt, Ecosse / Islay)

GAMME BELLEVOYE DE 9,00€ À 15,00€
(Whisky de France)

Whiskies, Whiskeys, 
Bourbons 5cl vodka

Poliakov Silver, Zubrowska 37,5° 8,00€
Grey Goose 40° 10,00€

RHUM, RON
St James brun ou blanc agricole 40° 7,00€
Havana Club 3 ans 37,5° 7,50€
Cachaça Ypioca 38° 7,50€
3 Rivières blanc Agricole 50° 8,00€
Havana Club 7 ans 40° 8,50€
Saint James cuvée 1765 42° 10,00€
Diplomatico 40° 10,00€
Zacapa « Solera » 23 Ans 40° 15,00€

GIN
Gordon’s 37,5° 8.00€
Tanqueray extra dry 43° 9.00€
Bombay sapphire 40° 9.00€
Hendrick’s 41,4° 10.00€
Acrobate Gin (Artisanal et bio de France) 44° 10.00€
Roku (Craft gin du Japon) 43° 10.00€

TEQUILA
Cuervo gold 38° 8.00€
Cuervo Silver Mezcal 38° 9.00€

LIQUEURS
Limoncello, Manzana, Kahlua, Get 31 8,00€
Bailey’s, Get 27, Malibu, Sambuca 8,00€
Cointreau, Jagermeister, Amaretto 8,00€
Drambuie, Southern comfort 9,00€
Chartreuse (jaune 43°, verte 55°) 10,00€

EAUX DE VIE
Marc de Provence, Poire Williams 8,00€
Calvados VSOP 10,00€
Cognac VSOP Armagnac VSOP 10,00€

Supplément Jus de Fruits ou Soda 1,50€
Supplément Redbull 2,00€

SHOOTER MAISON 3cl 5,00€
TEQUILA SHOOTER 3cl Ou RapidO 6cl 5,00€
madeleine 6cl 5,00€
TIRAMISHOT 5cl 5,00€
flatliner 6cl 6,00€
OrgaSme 6cl 6,00€
cervelle de Singe 6cl 6,00€
B52 6cl 7,00€
JAEGER BOMB 7,00€

Bartender specials

spiRitueux



assOrtiment
Tapas de la mer
Anchois marinés
Tempuras de moules
Accras de morue
Rabas de calamars

assOrtiment
Tapas US
Mozza Stick
Chicken Wing
Onion Rings
Aiguillettes de Poulet

20€

Club sandwich
«BLT» Bacon, iceberg, tomates, oignons, mayonnaise 9€
ANGLAIS Blanc de poulet, bacon, iceberg, tomates, oignons, mayonnaise 10€
FRANÇAIS Jambon cuit, emmental, iceberg, tomates, oignons, mayonnaise 10€
ITALIEN Mozzarella, jambon sec, iceberg, tomates, oignons, sauce pesto 10€

TAPAS
& finger food

SUPPLÉMENTS : FRITES OU SALADE 2€  I  FRITES ET SALADE 3€ 
*Manchego : Cubes de fromage de brebis espagnol à l’huile d’olive et au piment légé.

FRITES
Pomme de terre fraîche (cheddar +2€)  4€
Patate douce fraîche 6€
Panisse « DAQI » 6€

légumes
Artichauts
Champignons
Samoussas légumes x4
Onion rings x10
Poivrons à l’huile

frOmage
Mozza sticks x6
Brick de chèvre au basilic x4
Bocadillo de chèvre x4
Beignets de Jalapenos x4
Manchego*

mer
Rabas de calamars frits
Accras de morue
Tempuras de moule
Anchois marinés

pOulet 
wings
x5 = 6€ 

x10 = 10€

pOulet 
aiguillettes

x4 = 6€ 
x8 = 10€

6€ 6€6€



BURGERS à composer

HAMBURGER
Sauce cocktail, tomate, oignons confits

CHEESEBURGER
Sauce cocktail, cheddar, tomate, oignons confits

EL DIABLO
Sauce pimentée, oignons confits, tomate, 
iceberg, cheddar

FRENCHY
Sauce béarnaise, iceberg, tomate, oignons confits

SO BRITISH
Sauce Anglaise, cheddar, bacon, tomate, oignons 
confits

BLUE CHEESE
Sauce cocktail, fromage bleu fondant, 
iceberg, oignons confits

BBQ
Sauce barbecue, bacon, iceberg, tomate, 
oignons confits

FARMER
Sauce Bourgy, bacon, champignons, 
cheddar, iceberg, tomate, oignons confits

ITALIAN
Sauce aux herbes, mozzarella, tomate, 
oignons confits, bacon, iceberg

INDIAN
Sauce curry, oignons confits, tomate, 
iceberg, poulet, ananas

NEW-YORKER
Sauce américaine épicée mild, bacon, tomate, 
oignons confits, iceberg

BLACK PEPPER
Sauce au poivre noir, cheddar, oignons confits

SPANISH
Sauce andalouse épicée mild, chorizo, iceberg, 
tomate, oignons confits

SHEPPERD
Sauce cocktail, fromage de chèvre, bacon, 
iceberg, oignons confits

CHEESY SUPREME
Sauce cheddar, emmental, cheddar, oignons confits, 
tomate, bacon

SAVOY
Sauce aux herbes, jambon cru, emmental, 
tomate, champignons, oignons confits

VÉGÉTARIEN
Pesto, oignons confits, tomate, cheddar, steak végétal

fish burger
Sauce tartare, iceberg, cheddar, filet de colin pané

bOeuf pOulet pOissOn veggie

Choisis ta viande !

Choisis ton burger

SUPPLÉMENTS : EXTRA CHEDDAR REGULAR (+0,6€)  I  EXTRA CHEDDAR XL (+1€) 
EXTRA BACON REGULAR (+0,6€)  I  EXTRA BACON XL (+1€)  I  EXTRA CHÈVRE (+1€)  I  EXTRA OEUF (+1€)

FRITES FRAÎCHES 
& SALADE

FRITES DE PATATE 
DOUCE & SALADE (+1,5€)

PANISSE ««««««“DAQI” 
& SALADE (+1,5€)

Choisis ton accompagnement

regular 
burger

14€

xl 
burger

19€



ENTRECÔTE DE BŒUF  22€
300 grs environ (Origine UE)

RACK OF RIBS BBQ À LA TEXANNE   22€
500 grs environ (Origine FR)

TARTARE  15€
180 grs (Origine FR) / Extra Œuf (+ 1€)

TARTARE POÊLÉ  15€
180 grs (Origine FR) / Extra Œuf (+ 1€)
Extra bacon (+0,6€)

SERVI AVEC FRITES FRAICHES ET SALADE 
OPTION : FRITES DE PATATE DOUCE (+1,5€), 
ALLUMETTE DE PANISSE (+1,5€)

SALADE DU CHEF 13,00€
Jambon cuit, emmental, champignons, bacon grillé,  
oeuf poché, mesclun*, tomate

SALADE NIÇOISE À NOTRE FAÇON 13,00€
Thon, oeuf poché, tomate, poivrons, artichauts, 
oignon, mesclun*, olives, anchois

ASSIETTE ITALIENNE 13,00€
Tomate, mozzarella, pesto, jambon cru, poivrons, 
champignons, artichauts, mesclun*

SALADE TEXANE 13,00€
Emincé de poulet grillé, maïs, oignon, mesclun*, 
pomme, tomate, sauce caesar et BBQ sauce

SALADE TEXANE de luxe 16,00€
4 chicken wings, 4 aiguillettes de poulet, maïs, oignon, 
mesclun*, pomme, tomate, sauce caesar et BBQ sauce 

BROWNIE 6,00€
Boule de glace vanille, crème anglaise, chantilly

CHEESE CAKE 6,00€
Boule de glace au choix : 
fraise ou caramel au beurre salé, chantilly

TARTE TATIN 6,70€
Boule de glace vanille, crème anglaise, chantilly

LA PANISSE SUCRÉE “DAQI” 6,50€
Farine de pois chiche parfumée au citron bio de Menton

PAIN PERDU 7,00€
Nappage au choix : Cacao-noisette, 
caramel au beurre salé, speculoos, chantilly

DAME BLANCHE 7,50€
Glace vanille, sauce topping chocolat, chantilly

COLONEL 8,50€
Sorbet citron, Vodka

CAFÉ OU CHOCOLAT LIÉGEOIS 7,50€
Glace vanille ou chocolat, café expresso ou sauce chocolat, 
chantilly

d»esserts 
et glaces

FOOD

Fabrication artisanale Glace de Lyon

2 BOULES 4,60€
3 BOULES 6,00€

PARFUMS : 
VANILLE, CAFÉ, CHOCOLAT, 
CARAMEL, FRAISE, CITRON

coupe 
de glace

Salades XL viandes

irish COFFEE 
OU 

BAILEY’S COFFEE 
11,00€

Fish & chips
Cabillaud d’Atlantique 14,00€
servi avec frites fraîches et salade

FRITES DE PATATE DOUCE (+1,5€)
ALLUMETTE DE PANISSE (+1,5€)

*mesclun : salade mélangée


